DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

ZERTIFIKAT

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bickerei Konditorei Claus

hat dabei fur sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten:

Sehr gut

Roggenmischbrot

April 2022
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Michael Wippler
Vorstandsvarsitzender
Deutsches Brotinstitut

Bernd Kitscher
Geschaftsflihrer
Deutsches Brotinstitut

Prof. Dr. Thomas Becker
Vorsitzender
Wissenschaftlicher Beirat

Brotpriifer
Sachverstandiger
Deutsches Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de
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BROTINSTITUT e.V.

ZERTIFIKAT

Der Qualitatspriufdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Bickerei Konditorei Claus

hat dabei flr sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten:

Sehr gut

Roggenvollkornbrot

April 2022
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Michael Wippler

Bernd Kitscher

Prof. Dr, Thomas Becker
Geschéftsfihrer

Vorsitzender
Wissenschaftlicher Beirat

Brotpriifer
Vorstandsvorsitzender

Sachverstandiger
Deutsches Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut Deutsches Brofinstitut

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de




DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

ZERTIFIKAT

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgeftihrt. Das Unternehmen

Bickerei Konditorei Claus

hat dabei flr sein Produkt folgende Auszeichnung erhalten:

Sehr gut

Dinkelbrot

April 2022
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Michael Wippler
Vorstandsvorsitzender
Deutsches Brotinstitut

Bernd Kiitscher
Geschaftsflhrer
Deutsches Brotinstitut

Prof. Dr. Thomas Becker
Varsitzender
Wissenschaftlicher Beirat

Brotpriifer
Sachverstandiger
Deutsches Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de




